&
&
s

Oferujemy réwniez: Wir bieten auch an: Oferujemy rowniez: Wir bieten auch an: |
tort mamoé mocca ‘Baisertorte mocca tort mmN%é mocca ‘Baisertorte mocca f
torty m@wmwuasﬁ Schokoladen-Biskuittorte torty biszkoptowe: Schokoladen-Biskuittorte
cze § Biskuittorte czeko Biskuittorte | ©
Q_\Nmmmcsm\ Nuss - Baisertorte oﬁmmmcsm Nuss - Baisertorte =
szwarcwaldzki Schwiérzwalder szwarcwaldzki Schwiérzwalder : ..WL
] N
)
/ P y / / / P y / / W
ﬂoﬁ%ﬁﬁﬁ@g :m%:%gs@ Tort ki bezowy, :Nm&gg =
ciasto bezowe %ﬁ%ﬁ.&@ Baiserkuchen mit m&&&m&?@ ciasto bezowe %ﬁw&w%& Baiserkuchen mit m«m&&mam:m | . |
bitq smietang z dodatkiem rozdrob- mit zerstiickelten Erdbeeren bitq smietang z dodatkiem rozdrob- mit zerstiickelten Erdbeeren =
:8:@& truskawek und QAQN«_&&MW&.\_N%. :S:wnm truskawek und a@NﬁEﬁMW%EJ % o
i mc@mgﬁ Mit Ko Mm&o nund m&?m&: i maém\w:ﬁ Mit Ko M\m&m nund. m&?m&: = LN
%ﬁ@?ﬁ:@ kokosem m&&::.ﬁ t. %ﬁ@?&:@ kokosem m&&:&« t. f o
i owocami %o?m?g:@ ‘ , i owocami %om%wsgﬁzw : , ’ .
Sposdb %& C— Eingefrorene Torte in Stiicke schneiden, Sposdb \ﬁ%&d&&g R — Eingefrorene Torte in Stiicke schneiden, - |
ES.. H\:.ﬁ etwa 15-20 ‘Minuten in einer Mn% %:ﬁ etwa 15-20 ‘Minuten in einer - —
Nm§§~.§.< tort wyporc jowac, N~\§§§w§ﬁm§§ﬁ lassen. N@SSN.Q@ tort wyporc jowac, N&::&ﬁ%%%&gﬁ [assen. H
\towagﬁs\m w temp. pokojowej %ﬁ & / m . \ Man &Sm die Torte in \towomgé_m w temp. pokojowef %ﬁ & / m . \ Man &w:un die Torte in
na 15-20 minut. %\N\ §§ Mikrowellenherd mSmS:m: lassen na 15-20 minut. \\\ §§ Mikrowellenherd a&mS:m: lassen .
Mozna rozmrataé (Option: Mozna rozmrataé (Option: - !
w kuchence 3%@&?& \ \N § ’ \ Mﬂ?&e&: ca. 1 ‘Minute). w kuchence §s\m§m~®§u‘ \ & § > \ M/—\@mﬁazm: ca. 1 ‘Minute). - .
@Q@s rozmrazania, \ § icht wieder &&fw&:._ @u@\a rozmrazania, \ § icht wieder S\%ﬁm:_ lili
czas 1 minuta). Guten it! czas 1 minuta). Guten Appetit! _==_=_
Ni aé powtdinie. / / Ni aé powtdrmie. ¢ ¢ | —
e zamaza powtsi Spanische Baisertorte - e 2amraal powtii Spanische Baisertorte - | .
N\m:%:m& mh:s In einer nicht hoher als -18°C &\m:\m\.ma mh:s In einer nicht hoher als -18°C - 1 |
Qum.é%ﬁagﬁ Fmaﬁ. Q&%%%&Eﬁ &mmﬁ:‘ , ! | |
. /
nie wyzszef niz -18°C. ' nie wyzszej niz -18°C. -
WYZsze| v wyzsze| . ~
Das Produkt enthélt keine Das Produkt enthiélt keine . l
, konservierungsstoffe. , konservierungsstoffe. )
NIE ZAWIERA NOM@%;MWZHO;& , ; Z Wir erzeugen ausschliefllich NIE ZAWIERA —AOM@HW«MWZHOQ. 'Wir erzeugen ausschliefilich | 2 I
NIE ZAWIERA GMO Q §w V/ aus Naturstoffen. Keine GVL. NIE ZAWIERA GMO aus Naturstoffen. Keine GVL. : Lf
Tort zawiera $ladowe ilosci orzecha PL Die Torte beinhaltet Walniisse, Tort zawiera $ladowe ilo$ci orzecha PL Die Torte beinhaltet Walniisse, o -
wloskiego, ktore moga powodowa¢é Regionalny Znak Jakosci die bei empfindlichen Personen eine wloskiego, ktore moga powodowaé Regionalny Znak Jakosci die bei empfindlichen Personen eine 1
reakcje alergiczne u 0sob uczulonych. W BRANZY SPOZYWCZEJ 1998 Nh@w\._%om Allergie auslosen konnen. reakcje alergiczne u 0so6b uczulonych. W BRANZY SPOZYWCZEJ 1998 2 h@w\.rmow Allergie auslosen konnen.

® ®

Wszelkie prawa zastrzezone ® WYTWORNIA LODOW Alle Rechte vorbehalten Wszelkie prawa zastrzezone ® WYTWORNIA LODOW Alle Rechte vorbehalten
dukt polski Polonisches E i dukt polski Polonisches E i
m PrOduKE pols “ITALIANA” s.j., 40-760 KATOWICE olonisches Erzeugnis il m PrOdukt pols “ITALIANA” s.j., 40-760 KATOWICE olonisches Erzeugnis ()

—

I szt. 1 Stiick I szt. 1 Stiick
5151 UL. PANEWNICKA 67 5151 5151 UL. PANEWNICKA 67 5151
. TEL/FAX 32 252-62-75, 252-42-84 . j TEL/FAX 32 252-62-75, 252-42-84 . ,,

@ e-mail: office@italiana.com.pl @ @ e-mail: office@italiana.com.pl @ - rm
L -
|
I -
:ﬁ@w&%ﬁs %wﬁ ABPOMZIPNLYIS DLIOLIISIDG, UBLOL umvm:\s uﬂm\ﬁ :Eﬁ:uﬂmm:\s uﬁm\s ABPIOMZAPMLYIS 2LOLIISIDG, UBLO %%Em u@ﬁ | f ] j
:m:otwm:\s u@S mtBM\:ESwE@ huozo.u owom&_m PEDRIZN %Mb WOA 2140IU2PD]0YOYIS :&Eu&m:\s %\S mtﬁm?ztswﬁ@ huozo.u ouom@% 42Yovg &\\mﬂb WIOA, 21403U2PD]0Y0YIS o
Auozo.u omom@% 1YZPJoMIADMZS 140 T, UOZOAWL owom&_m Auozo.u o&oﬁu&u WZpIomoIpmzs 140 1, UOZoAUL owom@m g il
hmoidoyzsig Amoyazio 110 T, 12yovs ndhy hmopv)oyezs 110 1, hmordoyzsig hmoyrozio 110 1, , aavpvs ndhy Amopvjoyazo 110 1, L )

13

S AR 1 1
| L
£ \J &

Process.

U S U G

5%  10%  20%  25% 30%  40%  50%  60%  70%  75%  80%  90%  95%  97%  98%  99%

3%

2%

V0.20171102-test (pd)
Suprasetter

© Heidelberger Druckmaschinen AG 2015
Heidelberg
Saphira Thermal Plate PY

(EE |
IDELB=RG
Plate Control Strip

Tort czekoladowy typu Sacher , Tort orzechowy biszkoptowy Tort czekoladowy typu Sacher Tort orzechowy biszkoptowy | =
m@?? mrozon Tort szwarcwaldzki mmmmomo mrozony mw&&@ §§N.omw\ Tort szwarcwaldzki %@momo mrozony f
Schokoladentorte vom Typ Sacher gleboko mrozony Biskuitnuftorte tief eingefroren Schokoladentorte vom Typ Sacher gleboko mrozony Biskuitnuftorte tief eingefroren
tief eingefroren Baisertorte schweirzwalder tief eingefroren tief eingefroren Baisertorte schweirzwalder tief eingefroren |

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII r-
I

& & |

S




